Методические рекомендации по использованию разработки   

«Физиология питания. Микроорганизмы»

Учебник для учащихся 7 класса общеобразовательных учреждений( вариант для девочек)   Авт.:В.Д. Симоненко, О.В.Табурчак, Н.В.Синица и др./ под ред. В.Д.Симоненко-М,: Вентана –Граф, 2005.-240с,:ил

	Данный урок разработан с применением новых информационных технологий для получения новых знаний из различных источников.  Цель урока: познакомить, учащихся 7 класса, с полезным и вредным воздействием микроорганизмов на пищевые продукты в разделе  «Кулинария. Физиология питания»
На уроке учащиеся получат понятие о микроорганизмах; 
познакомятся с источниками и путями проникновения болезнетворных микробов в организм человека;
заболеваниями, передающимися через пищу, способами профилактики инфекций;
изучат приёмы оказания первой помощи при пищевых отравлениях;
научатся формировать навыки соблюдения санитарно-гигиенических правил при работе с пищевыми  продуктами.
В конце урока закрепление материала и словесное, и с помощью разработанных тестов на компьютере.

