



Занятие по развитию связной речи
Тема: «Откуда хлеб пришёл?»
подготовительная к школе группа 
для детей
 с общим недоразвитием речи
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МДОУ ДСКВ № 11 г. Ейска МО Ейский район

Учитель-логопед:
Шипитько  Ольга Владимировна

Конспект занятия по развитию связной речи
для детей подготовительной к школе группы
коррекционной направленности

Тема: «Откуда хлеб пришёл?».
Программные задачи:
Коррекционно-образовательные:
Уточнить и закрепить представление детей о выращивании хлеба. Расширять словарный запас. Закрепить название профессий – тракторист, комбайнер, хлебороб, пекарь и т.д. Обогащать словарь, упражнять в подборе признаков,  упражнять в подборе синонимов.

Коррекционно-развивающие:
Развивать связную речь – составление рассказа по серии сюжетных картинок. Развивать речевое дыхание,  координацию движений, мелкую моторику рук; развивать тактильные ощущения.
Коррекционно-воспитательные:

Воспитать бережное отношение к хлебу, уважение к труду людей, участвующих в его выращивании.

Словарь:  рожь, пшеница, зерно, поле, сноп,  колос, комбайн, уборка, элеватор, хлебороб, хлебница, пахарь, агроном, тракторист, мельница, хлебозавод, сеялка, бункер, сев,  мука, пшеничный, ржаной, хлебобулочные, озимые, яровые.

Демонстрационный материал:
Хлебобулочные изделия, кусок черного хлеба, батон, различные сорта муки, тесто,  картины поля, колосьев, презентация по теме, компьютер, самовар, чайная посуда, скатерть, цветные спички, подносы на каждого ребёнка, аудиомагнитофон, указка.

Ход занятия.

I. Организационный момент.
Логопед: - Ребята, я сейчас загадаю вам загадку, а вы попробуйте её отгадать. И тогда вы узнаете, о чём мы будем говорить сегодня на занятии (отгадка спрятана под салфеткой на столе).
Он и черный, он и белый,
И всегда он загорелый.
Мы как кушать захотим,
То всегда садимся с ним. 
                                             (Хлеб).
Педагог открывает салфетку и читает стихотворение:

 Вот он – хлебушко душистый,
 С хрупкой корочкой витой, 
 Вот он теплый, золотистый, 
 Словно солнцем налитой. 
 В каждый дом, на каждый стол
 Он пожаловал, пришел. 
 В нем здоровье наше, сила,
 В нём чудесное тепло. 
 Сколько рук его растило, 
 Охраняло, берегло! 
 Ведь не сразу стали зерна
 Хлебом тем, что на столе. 
Люди долго и упорно 
 Потрудились на земле.             Н. Семенов «Хлебушко».

- Ребята, о чем говорится в этом стихотворение? (Ответы детей).

II. Основная часть.
- Дети, сегодня мы побеседуем с вами о хлебе, о труде людей, которые растят хлеб.
Этот продукт мы все очень любим, и он всегда есть у нас на столе. А из чего делают хлеб? (Из муки). А какая бывает мука? (Пшеничная и ржаная). Какой хлеб получается из пшеничной муки? (белый), а из ржаной? (темный). Воспитатель демонстрирует ржаной и пшеничный хлеб, картинку с пшеничной и ржаной мукой.

Рассматриваем картинки с изображением пшеницы и ржи.

- Дети, вы хотели бы узнать, как рождается хлеб и кто участвует в его появлении на нашем столе?  Ведь не сразу стали зерна хлебом тем, что на столе. Выращивание хлеба очень сложный и трудоемкий процесс, в нем участвуют люди разных профессий: агрономы, трактористы, комбайнеры, хлеборобы, пекари.

[bookmark: _GoBack]Педагог показывает детям презентацию (картинки взяты из интернета). 

Комментарии по ходу рассматривания картинок.

· Труд земледельцев начинается со вспашки земли. Дети, когда начинается посевная? (весной) Вышли в поле трактора. На поле работает трактор, пашет землю. А кто управляет? (тракторист). А для чего пашут землю?

Ответы детей.

· И вот наступает ответственная пора. Какая? Да, сев. Как проводится сев? Какая техника помогает хлеборобам? 

К трактору прицепляют сеялки в ряд. В бункер сеялки насыпают зерно и рассеивают рядом по полю. Какие зерна сеют? Пшеницу, рожь, овес, ячмень. А что необходимо для роста зерновых культур? (солнце, влага, удобренная, мягкая почва).

- Кто знает,  как засевали поля в старину?

- Раньше сеяли вручную (показ картинки).

- Сейчас зерно сеют машины. Их называют … сеялки. (Даю возможность ответить самим детям)

· За ростом и развитием ростков наблюдает агроном, человек, знающий, как правильно выращивать хлеб, как уберечь от болезней, вредителей колоски.

Если требуется уничтожить вредителей полей, агроном просит помочь в этом летчиков. Самолет над полем разбрызгивает специальный раствор.

Л. Дети, давайте мы представим, что мы колоски в поле и выполним упражнение, которое так и называется «Колоски».

Упражнение на развитие координации движений «Колоски»

	По весне поле вспахали.    

Зерном поле засевали.    

Солнце припекает.    

Землю согревает.    

Высоко поднялись колоски,
К солнышку тянутся они.    
Ветер налетает,
Колоски качает.    
Вправо пригнулись,
Влево качнулись. 
А как дождичек идёт,   
Рожь водицу пьёт и пьёт.    
Вот какая нива!  
До чего ж красива.    
	Дети делают скользящие движения ладоней друг о друга.
Прикасаются пальцами, одной руки к ладони другой и отводят руку в сторону («сеют»).
Перекрещивают ладони, раздвигают пальца, поднимают руки («солнце»)
Опускают руки, делая пружинящие движения ладонями, раскрытыми к полу.
Сгибают руки в локтях, разворачивают ладони друг к другу и медленно поднимают руки.
Покачивают руками над головой.


Наклоняют корпус и руки вправо, влево.

Складывают ладони чашечкой и подносят ко рту («пьют»)
Поднимают руки, пальцы раздвинуты.
Трясут кистями рук над головой.


Логопед демонстрирует картинки молодой пшеницы и зрелой.
- Дети, когда созревает пшеница? Как вы думаете?
Логопед: - Летом хлеб созревает и его нужно убрать.
- Кто знает, какая техника может нам в этом помочь?

 Убирают хлеб специальные машины, которые называются – комбайны.

- Как называют людей,  работающих на комбайнах?

 Люди, работающие на этих машинах, называются комбайнеры.

· Комбайн выполняет много работ: острыми ножами он срезает колоски, внутри есть молотилка, освобождающая зерна от колосьев. Зерно через специальный  рукав сыплется в грузовик, а солома упаковывается в брикеты и остается на поле.

Артикуляционная гимнастика.
 «Жнём колоски»
Быстро облизать язычком сначала верхнюю губу, потом нижнюю.
Л. А теперь повеем зерно.
(выполняем дыхательную гимнастику «Веем зерно»)
Улыбнуться, приоткрыть рот, положить широкий край языка на нижнюю губу и спокойно подуть по середине языка.
Л. Не гром грохочет, не пальба,
Идёт, грохочет молотьба.

Пальчиковая гимнастика «Молотьба»
	Чу-чу-чу – я зерно молочу    
Чу-чу-чу – жернова кручу.    


Чу-чу-чу – муку получу.   
Ач-ач-ач – испеку калач.    

Чо-чо-чо – в печке горячо


Ачики – ачики – вкусные калачики.    
	Дети стучат кулаками друг о друга.
Потирают ладони друг о друга вращательными движениями.

 Щёлкают пальчиками
«Пекут пирожки» (то одна рука сверху, то другая).
То вытягивают руки вперёд, развернуть ладони от себя, то прижимают их к груди.
Хлопают в ладоши.



Зерно везут на элеваторы (демонстрируется картинка). На элеваторах зерно хранится, а потом отправляется на мельницу. В нашем городе тоже есть элеватор.
-Что делают с зерном на мельницах, современных мукомольных заводах? (демонстрируются картинки) Там из зерна делают муку. Работают там люди по профессии мукомолы или мельники.  
· Итак,  мука готова, куда ее можно отправлять теперь?  (на хлебозавод)
-Что делают из муки? (тесто)

Игра «Испечем хлеб».
- Ребята, давайте немного поиграем и соберём продукты, необходимые для выпечки хлеба.

Дети выбирают картинки с изображением необходимых продуктов (мука, соль, яйца, молоко, дрожжи…)
Логопед: - Как ваша мама готовит тесто?

Логопед показывает кусочек теста (дети трогают комочек теста, нюхают его).
 - На заводе тесто вымешивают с помощью машин, другие машины - автоматы делят тесто на порции, из которых выпекают булки, батоны, плюшки. В нашей стране хлеб выпекают в хлебозаводах. Затем отправляют хлеб в магазины.
Демонстрируются хлебобулочные изделия.
Первая лепешка была получена из семян, которую человек растер в муку, смешав с водой, испек на раскаленных камнях.

Игра «Слова-родственники».
- Назовите хлеб ласково (хлебушек).
- Назовите крошки хлеба (хлебные крошки).
- Назовите вкусный и полезный квас из хлеба (хлебный квас).
- Назовите посуду для хлеба (хлебница).
- Назовите человека, который выращивает хлеб (хлебороб).
- Назовите человека, который печёт хлеб (хлебопёк).
- Прибор для резания хлеба (хлеборезка).
- Назовите завод, где выпекают хлеб (хлебозавод).
- Дети скажите, хлеб по запаху какой? (Пахучий, душистый, ароматный).
- Хлеб на вкус какой? (Аппетитный, вкусный, сладкий…).
- Хлеб на ощупь какой? ( Свежий, мягкий, пышный, твердый, чёрствый).

 Пальчиковая игра
 Падал снег на порог
 Кот слепил себе пирог
 А пока лепил и пек
 Ручейком пирог утек
 Пирожки себе пеки
 Не из снега-из муки (движения по тексту)

- А теперь попробуем выложить  колосок из спичек.
(выкладывание фигуры из спичек по памяти)
- Сосчитайте, сколько спичек вы использовали для выкладывания колоска (одна спичка, две спички и т.д.).

- Ребята! Как вы думаете, почему осенью, после того как убрали комбайны хлеб, на полях трактора пашут, боронят? Правильно, пашут и боронят землю для того, чтобы земля под снегом была мягкой, рыхлой, чтобы набрала она за зиму и весну как можно больше талой воды. А в это время колхозники готовят зерно к посеву, проветривают, просушивают.
Л. А сейчас, ребята, вспомним с вами пословицы о хлебе:
· Хлеб ржаной, батон, булки не добудешь на прогулке.
· Люди хлеб лелеют,
· Сил для хлеба не жалеют.
·  Хлеб всему голова.
· Хлебушек ржаной – отец наш родной.
Л. Хлеб ребята – это пищевой продукт, хлебом – солью угощают дорого гостя. Хлеб считается самым дорогим подарком, иногда люди шутят, что хлеб передал зайчик. Так вот сегодня мы с вами нарисуем такого зайчика не красками, а мукой.

Л. Давайте, дети поиграем в игру, которая называется «Пшеница и хлебороб»
Дети – «колоски» встают в два ряда и приседают. Поднимают руки вверх и постепенно встают, плавно помахивая руками вправо – влево, вперёд – назад. Входящий – «хлебороб» (ребенок) вытягивает руки в стороны, идёт между рядами. Дети должны успеть присесть (приседать можно не раньше предыдущих «колосков»). То, кого задели, становится «хлеборобом» или выбывает из игры.

Теперь вы знаете, как выращивают хлеб, кто трудиться в поле, какие машины им в этом помогают.  Я вам предлагаю составить рассказ по схеме «Путь хлебного зернышка».
Составление  рассказа «Как выращивают хлеб» (схема-план).
1. Лопата. (Вспашка земли).
1. Гряда. (Посев).
1. Солнце, лейка. (Свет и вода).
1. Сноп. (Сбор урожая).
1. Мельница. (Помол).
Для того чтобы вырастить пшеницу и рожь, нужно много потрудиться. Сначала нужно землю вспахать, затем посеять зерно. Чтобы выросли хлебные колосья, необходим солнечный свет  и дождь. Когда осенью колосья вырастут и созреют, пшеницу и рожь убирают (собирают в снопы). Зерно везут на мельницу, чтобы смолоть из него муку. В пекарне из пшеничной муки пекут белый хлеб, батоны, булочки, печенье. А из ржаной – чёрный хлеб, краюшки, хлебцы.

Итог:
- Из каких зерновых культур делают муку?
- Какие виды хлеба вы знаете?
- Кто выращивает хлеб?
В заключении хочу вам прочесть стихотворение.

                   Вот он хлебушек душистый,
                   Вот он теплый золотистый
                   В каждый дом, на каждый стол
                   Он пожаловал, пришел
                   В нем здоровье наша сила. 
                   В нем чудесное тепло.
                   Сколько рук его растило, охраняло, берегло.
                   В нем – земли родимой соки,
                   Солнца свет веселого в нем…
                   Уплетай за обе щеки, вырастай богатырем!  
                                                                                   Автор: С. Погореловский
 
(Дети приглашаются на чаепитие. Включается спокойная музыка.).

































Фотоматериалы к занятию
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