Тема: Удивительные растения.

Задачи:

1. Познакомить с экзотическими растениями и их использованием человеком.

2. Научить различать, какие растения использовались для изготовления некоторых продуктов и предметов обихода.

3. Развивать познавательный интерес.

Ход занятия:

1. Оргмомент.

2. Представление презентации с рассказом.

КАУЧУК

(Слайд 2) Во времена Великого открытия Христофором Колумбом Америки испанцы, высадившись на берег, были удивлены веселой игрой индейцев, похожей на наш баскетбол. Они подбрасывали черные шары, которые, упав на землю, подпрыгивали, словно были живыми. Когда испанцы взяли эти шары в руки, то обнаружили, что они очень тяжелы, липки и пахнут дымом.

Индейцы называли сок, из которого делали мячи, "каочу", что означало: "слезы дерева". Отсюда и название каучук.
В Европе сначала использовали каучук для стирания карандашных эскизов.

Первые попытки сделать каучуковую обувь привели только к смеху. Галоши или сапоги хорошо служили в дождь, но стоило выглянуть и припечь солнцу, как они растягивались, начинали прилипать к тротуару. В мороз же такая обувь становилась хрупкой, как стекло.

И только открытие резины, которую получали с помощью нагревания каучука и серы, привело к широкому применению каучука. А развитие электричества, изобретение автомобиля и аэроплана превратили его в самый необходимый продукт. 

Посмотрите, как добывают каучук. Делают спиралеобразные надрезы на стволе дерева гевеи, под которые подвешивают вогнутые с одной стороны глиняные сосуды, имеющие вид ласточкиных гнезд. 

- В сосуд за сутки натекает млечного сока в среднем 20-40 граммов. 

- (Слайд 2) При ручной обработке каучука: млечный сок смешивается в металлических чашах с разбавленной кислотой. Эта чаша заполнена мягкой лепешкой сгущенного млечного сока. Потребовался сок от 20-30 каучуковых деревьев, чтобы заполнить ее.

     После того как млечный сок отдал лишнюю воду лепешку сырого каучука нужно прокатывать особым образом, чтобы удалить воду, и промыть, чтобы удалить кислоту. Рабочий использует деревянный ролик, чтобы сжать каучук и отжать кислую воду. Скаты стола покрыты металлом, и таким образом вода течет далеко от рабочего. Позже лепешка сырого каучука будет пропущена через роликовый отжим, чтобы закончить процесс.

     После того, как отжим закончен, полоса сырого каучука высушена на стойке и просушена на древесном огне. Здесь лента сырого каучука сохнет рядом с готовой полосой продымленного каучука. Такой «прокуренный» каучук продается и отправляется изготовителям резиновой продукции. То, что мы видим рядом с просушиваемой полосой продымленного каучука, и есть последний уровень используемых роликов.

- (Слайд 4) Теперь посмотрите, какие изделия производят из каучука.

КАКАО ДЕРЕВО

- (Слайд 5) Ребята, как называют дерево какао? А, как вы думаете, почему оно получило такое название?

(Слайд 6) Посмотрите на карту? В каких странах произрастает какао? Да, правильно в южных странах обоих полушарий. Но открыты они были конкистадорами в Мексике и Перу.
(Слайд 7) Посмотрите, как выглядят цветы и плоды какао.

(Слайд 8) Сбор урожая и переработка
Собирают полностью созревшие плоды: только из них можно получить высококачественный шоколад. Опытные сборщики срезают их со стволов мачете, а с ветвей кроны – ножами на длинных шестах. Плоды собирают в корзину, выносят на поляну, сваливают кучами на землю и режут длинным ножом на два или четыре ломтя: специалисты высокого класса успевают вскрыть до 500 плодов в течение часа. Какао-бобы отделяют от мякоти либо вручную, либо, в Южной Америке, с помощью «ковырялки» из коровьего ребра. Затем их раскладывают на поддонах, банановых листьях или в закрытых ящиках для дозревания в течение двух-девяти дней под действием собственных ферментов и диких дрожжей. Потом какао-бобы сушат под солнцем – на циновках или бетонных площадках, после чего сортируют и упаковывают.

Переработка начинается с очистки, обжаривания, обрушивания, смешивания и размола. Чтобы обжаривание шло равномерно, его проводят во вращающихся барабанах. При этом оболочка семени раздувается и лопается: теперь ее легко отделить и можно использовать как органическое удобрение или мульчу. Хрупкие обжаренные какао-бобы дробят в особой машине, которая заодно отсеивает фрагменты кожуры и сортирует крошку какао по размеру частиц, пропуская ее через несколько сит.

Шоколад получают путем размола очищенных от кожуры и обжаренных семян (какао-бобов). Какао-порошок – сильно обезжиренный шоколад. Слово «какао» – испанское (cacao); происходит оно из диалекта науатль ацтекского языка, в котором cacahuatl означает «семечко».

Обжаренную крошку размалывают между жерновами, получая густую тянущуюся массу, которая застывает при охлаждении и представляет собой горький шоколад. Сладкий шоколад производят, смешивая этот продукт с сахаром и ванилью; добавка сухого молока дает шоколад молочный. Во всех случаях для получения жидкого в горячем виде шоколада, используемого, например, при изготовлении кондитерских изделий с шоколадным покрытием, требуется добавка к сырью масла какао. Твердые шоколадные плитки производят, разливая эту жидкость в формы.

Какао-порошок получают гидравлическим прессованием шоколадной массы, удаляющим из нее жир. В шоколаде-сырце его 54%, в какао-порошке – от 22 до 10%. Для приготовления напитка к порошку обычно добавляют сахар и сухое молоко. 

Важный побочный продукт производства шоколада – масло какао, широко используемое в составе фармацевтических препаратов: оно не прогоркает и легко усваивается организмом.

(Слайд 9) Посмотрите, какие продукты производят из какао.
- А теперь, отгадайте следующие загадки и увидите, о каком удивительном растении идет речь.
Хлопок (загадки)

На стеблях белеют чашки,

 В них и нитки, и рубашки.

Пушист, да не пух,

И бел, да не снег,

На поле растёт

Замечательный мех.

Правильно, это загадки о хлопке. (Слайд 10).
Хлопок- это своего рода шерсть. Это обстоятельство нашло даже отражение в языках. Например, немецкое “ Баумволь” – это буквально “ Древесная шерсть”. 

Хлопчатник дает самое распространенное в мире текстильное волокно Он выращивается во многих регионах с умеренным климатом. Основные страны- производители – КНР, США, Узбекистан, Индия, Пакистан, Бразилия, Турция, Египет.

 Географическое происхождение хлопчатника – Южная Азия. 

Хлопчатник удивителен тем, что независимо друг от друга его стали выращивать народы Старого и Нового Света. Колумб и его спутники увидели у жителей открытого ими континента хлопчатобумажные передники и платки, защищавшие голову от солнца. Позднее повелитель ацтеков передал в дар испанскому завоевателю Кортесу 30 тюков плащей из хлопка. Хлопок был известен в Индии с 6 века до нашей эры. Геродот писал, что там растут “странные растения, на которых вместо плодов вырастает шерсть”. В жарком климате, люди предпочитали легкие одежды из хлопка толстым и тяжелым изо льна. Лучшие Индийские ткани были так тонки, что их можно было продеть через обручальное кольцо. Через арабский рынок хлопок попал в Палестину, Египет, Андалусию, Сицилию. До конца восьмого века в Европу ввозился только в виде готовых изделий. Впервые производство хлопчатобумажных тканей было открыто в 1772 г. в Англии. 

(Слайд 11) Посмотрите на цветок хлопчатника и созревшую коробочку с семенами. На что похожа коробочка?

(Слайд 12) Хлопок собирают вручную. Это очень тяжелая работа.

(Слайд 13) Интересно, что длительное время хлопок поставляли в Европу только в виде готовых тканей, в связи с чем, о нем слагались легенды как о сказочном существе, полурастении-полуживотном, которое после созревания остригают, как овцу. Стоимость отреза ткани в те времена оценивалась количеством золотых монет, равным его весу. 

Было бы несправедливо обойти молчанием другие амплуа хлопчатника – поставщика ряда ценных продуктов. Да и хлопковое волокно – это и вата, и полотенце, и занавеси. И деньги. Да, именно из этого волокна делают “ денежную бумагу”. А еще из “белого золота” получают порох и мыло, стеарин и глицерин, маргарин и майонез. Можно насчитать около 1200 продуктов – производных хлопка. А как не вспомнить хлопковое масло, без которого не мыслим настоящий плов. Да и хлопковый мед – тоже взят пчелами с цветущего хлопчатника… 

(Слайд 14) Посмотрите процесс производства х/б ткани.

(Слайд 15) Банан

Банан на латыни означает фрукт мудрого человека. В этом фрукте много полезных веществ, необходимых человеческому организму.
Родиной банана является южная часть Азии (в основном Китай и Индия).

Несмотря на то, что банан огромен как дерево, он является всего лишь травой, которая маскируется под пальму.

Бананы всегда срывают недозрелыми. И вовсе не потому, что они могут испортиться в дороге. Просто стать вкусным и полезным банан сможет только, если дозреет в искусственных условиях. 

(Слайд 16) Несколько слов о том, как собирают бананы. Как только завязи на грозди начинают формироваться, на нее срочно натягивают полиэтиленовый чехол, чтобы, ничто на зреющие плоды не село. Так и растут они под колпаками, защищенные от тропических насекомых, одиннадцать недель. В стадии недозрелости и приходит пора жатвы. Ничего за века не изменилось: как прадеды с дедами урожай собирали, так и теперь делают. Рабочий, держа длинный шест с прикрученным на конце мощным тесаком, подходит к стволу и, ловко тюкнув в вышине, отсекает огромную гроздь. 

(Слайд 17) Как же используют в своей жизни люди банановое растение?

Конечно, всем нам известны плоды банана. Мы их любим употреблять в свежем виде, но посмотрите, как еще можно употреблять данный продукт.

(слайд 18) Бананы широко применяются также в косметологии и медицине.

(слайд 19) Немаловажную роль банан играет в выращивании домашней живности, в странах, где произрастает данное растение, бананы идут на корм крупному рогатому скоту, бройлерам и свиньям.

(слайд 20) МАНИЛЬСКАЯ ПЕНЬКА

Широкую известность получил банан текстильный, или абака (Musa textilis) — полученное из ложного стебля этого вида лёгкое и прочное волокно, известное как манильская пенька, идёт на изготовление морских канатов и рыболовных сетей, а также применяется в изготовлении мебели.

(слайд 21) Широко применяется растение банан и для других целей. Например, для строительства в тех странах, где растет банан, его листья применяют для покрытия крыш, стебли и листья для сооружения плотов. А вот шкуркой кожуры можно даже почистить обувь, если вдруг под рукой не оказалось крема для обуви.

3. ИТОГ.

- Итак, ребята с какими удивительными растениями мы с вами познакомились? (Слайд 22)
- А теперь, посмотрите на наш демонстрационный стол: какие растения были использованы при изготовлении этих предметов?

На столе находятся предметы из резины, хлопка, какао, банана. (резиновая игрушка, резиновые перчатки, вата, шоколад, нитки, денежные купюры, туалетное мыло или другое косметическое средство, содержащее банановый экстракт и т. п.)
- Вы сегодня хорошо поработали и узнали много интересного об удивительных растениях, а один из них вы даже попробуете. Что это за продукт? Шоколад. (Угостить всех присутствующих ребят шоколадом)

